《糖类、油脂、蛋白质》教学反思

高二化学备课组    黄晓青
 [image: image1.png]



今天备课组推磨听课活动，上了第一节课：《基本营养物质》复习课。从自主备课，集体备课，再到导学案编写，上课。虽然准备很充分，但上完之后感觉一般。在重点问题上的学习有所欠缺，在探究实验对学生的指导也没有很到位。
反思一、学习任务：2通过阅读课本第78页表3-3归纳糖类、油脂、蛋白质的组成特点。
（1）从



糖类、油脂、蛋白质的元素组成上比较它们的异同？有哪些是天然高分子？
 在这里用的时间较多，学生的导学案这里完成情况不错的，其实可以快速投影答案。并且这里不是重点问题，学生完全可以自主学习解决，老师对于一些陈述性的知识要放得开，要给学生空间自学。
反思二、实验探究葡萄糖、淀粉、蛋白质的特征反应。这里最好要有老师的实验指导，当初想着学生的实验能力应该不错，上课反映出还是有部分学生不知道如何实验，可能是预习不够。所以以后实验的教学，一定要学生先按照一定的实验方案预习，课前还要收来检查。
反思三、4、糖类、油脂、蛋白质的水解反应实验，由于时间紧，实验探究性没有得到很好的发挥。
通过这节课，我的收获很多，一、导学案的设计要引起学生的兴趣，引发学生的思维；二、导学案要提前发，要检查，落实，才有效果，上课才有效率；三、要认真读教纲，把握学习重点难点。达到复习课的要求。
